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VdF-Fachseminar mit Workshop
Logistikprozesse in der Gemeinschaftsverpflegung -
Induktions-, Kontaktwarme-, Umluftsysteme in der Speisenverteilung

Organisation Regine Vagts (VdF Geschéftsstelle)
Levin Leiser (VdF)

Termin 24.09.2009 (Tagesveranstaltung)

Zeiten 9.15 Uhr bis ca. 16.45 Uhr

Ort Ingenieurgesellschait fiir Verpflegungstechnik IVT GmbH
Kurzheckweg 22
76187 Karlsruhe

Telefon 0721 -183179-0
Telefax 0721 - 183179 - 20

Vom Hauptbahnhof Karlsruhe ist der Veranstaltungsort
in ca. 7 Minuten mit dem Taxi zu erreichen.

Referenten Riidiger Schifferens
Systemberater fiir Speisenverteilsysteme
Porzellanfabrik Weiden Gebr. Bauscher

Stephan Wagner
Matthias Beck
ISECO GmbH

Thomas B. Hertach
Harald J. Helm
HUPFER Metallwerke GmbH & Co. KG

Theodor Oliver Rist
Theodor R. Rist Gesellschaft m.b.H.

Seminar mit Workshop Ziel ist es dem Fachplaner in einer Veranstaltung die Besonderheiten und
Einsatzmdglichkeiten der unterschiedlichen Speisenverteilsysteme darzulegen und
damit Entscheidungshilfen fiir die Planung von Speisenverteilldsungen in
Krankenhduser sowie Alten- und Pflegeheimen zu liefern.

Die gdngigen Systemkomponenten, Geschirre, Tabletts sowie die Verteiltechnik
werden vor Ort gezeigt. Ebenso ist jeweils ein Speisenverteilwagen der Induktions-,
Kontaktwérme-, Umluftsysteme im Einsatz.

Die Mittagsverpflegung erfolgt im Rahmen eines Praxis-Workshops. Zwei im Cook &
Chill - System produzierte Tellergerichte werden vor Ort portioniert und regeneriert.



Programm

Uberblick iiber die Speisenverteilsysteme Induktions-, Kontaktwarme-, Umluftsystem
Einsatzmdglichkeiten, Besonderheiten der Systemgeschirre

Referent: Riidiger Schifferens,
Systemberater fiir Speisenverteilsysteme;
Porzellanfabrik Weiden Gebr. BAUSCHER

ISECO Thermokontakt - System

Professionelle Regenerierung von Speisen mittels Thermokontakt. Die Speisen werden durch Warmeleitung progressiv
und unmittelbar endgegart oder warmgehalten. Hierdurch wird eine ausgezeichnete und gleichmaBige Warmeverteilung
gewdhrleistet, ohne dass die Speisen dabei austrocknen. Ergdnzt wird das Kontaktwdrmesystem durch verschiedne
Optionen zum Kiihlen.

Referenten: Stephan Wagner
Matthias Beck, Geschéftsfiihrer

Optimierung der Speiseverteilplanung mit HUPFER-Induktionstechnik
Praxisnahe Losungsmdglichkeiten im Bereich der SPV-Logistik; spezifische Vorteile der Induktionstechnik

Referenten: Thomas B. Hertach, Kiichenmeister und Leiter Anwendungsberatung
Harald J. Helm, Key Account Manager

SOCAMEL - Speisenverteilsysteme fiir Cook-Serv und Cook-Chill
Die Einsatzmdglichkeiten von HeiB-/Kalt-Umluftsystemen fiir die Speisenverteilung mittels Tabletts
oder Gastronormschalen.

Referent Ing. Mag. Theodor 0. Rist, Geschéftsfiihrer

Anmeldung und Teilnahmebedingungen

Wir nehmen ab sofort Ihre verbindliche Anmeldung zum Seminar mit beiliegendem Vordruck in der VdF-Geschaftsstelle
entgegen. Anmeldeschluss ist der 14.09.2009.

Die Teilnehmerzahl ist auf max. 30 Teilnehmer begrenzt (Mindestteiinehmerzahl 15 Personen). lhre Anmeldung wird in
der Reihenfolge des Eingangs registriert. Anmeldebestétigung, Rechnung und Anreisehinweise erhalten Sie von uns
nach Ihrer verbindlichen Anmeldung. Die Seminargebiihr betrégt fir

- VdF- und GGKA- und HKI-Mitglieder 91,60 EUR zzgl. MwSt. = ges. 109,00 EUR
- Nichtmitglieder 134,45 EUR zzgl. MwSt. = ges. 160,00 EUR

(inklusive Seminarunterlagen, Mittagessen, Kaffeepausen und Seminargetrdnke) und ist nach Rechnungserhalt und vor
Seminarbeginn zu liberweisen. Sofern Sie aus wichtigen Griinden Ihre Anmeldung zum Seminar stornieren miissen, so
bestehen folgende Mdglichkeiten:

Sie benennen uns eine Ersatzperson gebiihrenfrei
Bei Nichtteilnahme ohne vorherige Abmeldung wird die volle Seminargebiihr féllig.

Mit Ihrer Anmeldung werden diese Teilnahmebedingungen anerkannt.

Hoteliibernachtung

Die Ubernachtungskosten sind nicht in der Teilnahmegebiihr enthalten und durch den Teilnehmer selbst zu zahlen.

Wir konnten trotz einer groBen Messeveranstaltung in Karlsruhe ein begrenztes Zimmerkontingent fiir Sie reser-
vieren. Wenn Sie ein Zimmer aus diesem Kontingent buchen méchten nutzen Sie bitte umgehende das beigefiigte
Anmeldeformular. BuchungsschluB ist der 25.08.2009.

Hotel Elite, Goldenberg GbR, Sachsenstrasse 17, 76137 Karlsruhe, www.hotelelite-ka.de
Einzelzimmer fiir 80,00 EUR inkl. MwSt pro Ubernachtung (Zimmerpreise inkl. Friihstiicksbuffet).

Weitere Hoteladressen in Karlsruhe finden Sie im Internet unter: http://www1 karlsruhe.de/Tourismus/ukv/index.php



Riickantwort
Bitte bis spatestens 14.09.2009 an die VdF-Geschéftsstelle zuriicksenden. Telefax 030 / 50176102

Verband der Fachplaner
Gastronomie-Hotellerie-Gemeinschaftsverpflegung e.V.
- Geschéftsstelle -

Kleine Gertraudenstrae 3

10178 Berlin

Telefax 030 / 50176102

Anmeldung

Hiermit melde ich mich verbindlich zum VdF-Seminar an.

Thema: Logistikprozesse in der Gemeinschaftsverpflegung -
Induktions-, Kontakiwarme-, Umluftsysteme in der Speisenverteilung

Termin: 24. September 2009, 9.15 Uhr bis ca. 16.45 Uhr
Ort: Ingenieurgesellschaft fiir Verpflegungstechnik IVT GmbH

Schulungsraum, Kurzheckweg 22, 76187 Karisruhe

O Teilnahme am Kollegentreff am 23. September 2009 ab 19.00 Uhr (Selbstzahler) gewiinscht.
Ndhere Informationen erhalten Sie mit der Teilnahmebestatigung.

Seminargebiihr

O 91,60 EUR zzgl. MwSt. = ges. 109,00 EUR fiir VdF-Mitglieder
sowie fiir GGKA- und HKI-Mitglieder

O 134,45 EUR zzgl. MwSt. = ges. 160,00 EUR fiir Nichtmitglieder

Rechnungsanschrift/ Besteller:
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Ich akzeptiere die Teilnahmebedingungen It. Seminarprogramm.

Ort/Datum Unterschrift/Stempel






