
                             

 

 

Küppersbusch-Technik-Seminar 
für Fachplaner  

 
Termine 2007: 
07./08. Februar, 28./29. März, 
02./03. Mai, 24./25. Oktober 

 
Die Seminare werden für den VdF-Fachkundenachweis angerechnet  
und tragen das Gütesiegel "Vom VdF anerkannte Bildungsveranstaltung". 
 
Ansprechpartnerin bei Küppersbusch ist Frau Häntsch (Organisation/Anmeldungen): 
marion.haentsch@kueppersbusch.de 

 
1. Tag         
 
12:00 Uhr  Anreise/Imbiss 
  
13:00 Uhr  Küppersbusch heute 

- Unternehmensprofil und Referenzen     
 

13:30 Uhr   Workshop  
- Neue Trends in der Gerätetechnologie 

 
14:00 Uhr   Modulare Kochtechnik 

- Küppersbusch spezifische Gerätetechnologien und Planungshin-
weise 

 
15:00 Uhr   Pause und Ausstellungsbesichtigung 

- „Hands on“ Küppersbusch Gerätetechnik 
 
15:15 Uhr  Modulare Kochtechnik 650, 750, 850er Serien   

- Einsatz in flexiblen Aufstell-Varianten 
- Welche Vorteile und Neuheiten bietet das Geräteprogramm? 
- Aktuelle Neuentwicklungen 
- Ca. 16:15 Uhr Pause und Ausstellungsbesichtigung,  

„Hands on“ Küppersbusch Gerätetechnik 
 
17:15 Uhr  Ende 1. Tag 

 
19:00 Uhr  Gemeinsames Abend-Event 
 



                             

 

 

Küppersbusch-Technik-Seminar 
für Fachplaner  

 
 
2. Tag         

 
09:00 Uhr  Gastvortrag:  

Schwierige Projektgespräche erfolgreich führen 
- Gerald Kranich, Gustav Käser Training International 

 
09:45 Uhr  Durchlauf-Garautomaten     

- Braten und Frittieren in anderer Dimension! 
 
10:00 Uhr  Werksbesichtigung      

 
11:30 Uhr  Pause und Ausstellungsbesichtigung 

- „Hands on“ Küppersbusch Gerätetechnik 
 
11:45 Uhr  Kombigarer Convect Air      

- Besonderheiten der Geräte 
- Welche Vorteile bietet die Gasgebläsebrenner-Technologie 
- Convect Control – Automatische HACCP Dokumentation und 

Fernbedienung 
 
12:30 Uhr  Praktische Gerätevorführung  

- Convect-Air Kombigarer und modulare Kochtechnik  
    

13:15 Uhr    Mittagessen 
 
14:00 Uhr  Kühltechnik und Anwendung 

- Unterschiedliche Kühltechnologien 
- Was ist bei der Schnellkühlung zu beachten? 
- Wann und wie werden Rührwerkskessel mit Rückkühlung einge-

setzt?  
 
14:45 Uhr  Workshop 

- Fragen und Antworten zur Technik  
 

15:30 Uhr   Zusammenfassung/Diskussion/Unterlagen/Verabschiedung 
    


